
Les boissons chaudes Les softs

L’entracte

Expresso
Double Expresso
Décaféiné
Cappuccino
Café noisette
Café crème
Ir ish coffee
Chocolat  chaud
Chocolat  v iennois (with whipped
cream)
Thé /  Infusion Fol l iet

2,3€
4€

2,5€
4,5€
2,6€
2,9€
8,8€
4,5€

5€

4€

Coco-Cola /  Coca-Cola zéro 33cl
Perr ier
Schweppes 25cl
Tonic /  Hibiscus /  Ginger beer

Orangina 33cl
Limonade P’t i t  Quinquin
Thé vert  glacé Emile Vergeois 25cl
Diabolo 
Menthe /  grenadine /  pêche /  c i tron /
framboise (raspberry)  /  v iolette

Vittel  Sirop
Menthe /  grenadine /  pêche /  c i tron /
framboise /  v iolette

Jus d’orange 25cl
Nectars de fruits  Emile Vergeois 25cl
Pomme / abricot /  pêche /  fraise /  tomate

4,5€
4,5€
4,5€

4,3€
4,5€
4,5€
4,8€

4€

4,3€
5€

Les bières pressions

Tuborg 4.6°
Anosteke 7.5°
La Bête Rouge 8° (cherry)
Monaco

7,5€
8,5€

8€
8,5€

25cl 50cl
4,1€
4,8€
4,5€
4,7€

Les bières en boutei l le

Vaucel les Blonde 6.4°
Bière Blanche de Namur 4.5°
Abbaye Orval  Ambrée 6.2°
Goudale Blonde sans alcool
Guinness Noire 8°
Cidre brut  Gal ipette 4.5°

5,5€
4,5€

6€
5,5€
7,5€

6€

Les apérit i fs
Kir  v in blanc 12cl
Cassis  (blackcurrant)  /  pêche 

Kir  Royal  12cl
Cassis  /  pêche 

Coupe de champagne De Venoge
Ricard 4cl
Porto Blanc ou Rouge 6cl
Campari  6cl
Mart ini  blanc ou rouge 6cl

6€

12€

10€
4€
6€

6,5€
6€

(33cl)

Prix nets en euros,  taxes et  services compris.  L ’abus d’alcool  est  dangereux pour la
santé.  Consommer avec modérat ion.  Déconsei l lé aux femmes enceintes.



Apérol  /  Nonino/ Limoncel lo Spritz     11€
                      
Saint-Germain Spritz                            12€

Mojito                                                 11€
Rhum, eau gazeuse, c i tron, menthe

Gin Tonic                                             11€
Gin, schweppes tonic/  hibiscus/ ginger beer

Piña colada                                         11€  
Rhum, jus d’ananas, crème de coco

Negroni                                                11€
Gin, mart ini  rouge, campari

Pornstar  Mart ini                                    11€
Vodka, nectar  fruit  de la passion, l iqueur fruit   de la
passion, c i tron

Moscow /  London mule                        11€
Vodka /  Gin, ginger beer, c i tron vert

Sex on the beach                                  11€
Jus d’orange, jus de cranberry, crème de pêche

Bloody Mary                                         11€
Vodka, jus de tomate, sel  de céleri ,
 sauce Worcestershire, tabasco

Daïquir i                                                  11€
Rhum blanc, c i tron vert , sucre de canne
Possibi l i té d’agrémenter avec de la purée
de fraise ou de framboise

      

Les cocktai ls

Les mocktai ls

L’entracte

Caïpir inha                                       11€
Cachaça Aguacana, s irop de sucre de canne,
citron vert

Margarita                                        11€        
Tequila, tr iple sec, jus de ci tron vert

Cosmopoli tan                                  11€
Vodka, tr iple sec, jus de cranberry,
jus de ci tron vert

Virgin Moji to                                     8€

Virgin Piña colada                             8€

Passion des î les                                 8€
Jus d’ananas, purée de coco, 
purée de fruit  de la passion

Prohibit ion                                        8€
Jus d’orange, jus d’ananas, purée de framboise

Purple Moonshine                             8€
Sirop de violette, purée de pêche,
jus de cranberry, jus d’ananas,
jus d’orange, la i t  de coco, jus de ci tron

Prix nets en euros,  taxes et  services compris.  L ’abus d’alcool  est  dangereux pour la
santé.  Consommer avec modérat ion.  Déconsei l lé aux femmes enceintes.



Carte des vins

VINS BLANCS

Bourgogne
Bouchard Père & Fi ls  -  Bourgogne
AOP -  Chardonnay -  2021

Wil l iam Fèvre -  Pet i t  Chablis  AOP
- Chardonnay -  2022

Loire  
Lucien Crochet -  Sancerre AOP -
Sauvignon Blanc -  2022

Ardèche  
Amandier -  Ardèche IGP -
Chardonnay -  2022

Douceur d’Orél ie -  Ardèche IGP -
2022

Italie -  Toscane
Vil la Antinori  Bianco -  Toscane
IGT -  2023

12cl 75cl

-

8€

VINS ROSÉS

Provence
Domaine de Souviou -  Côtes
de Provence AOP -  2024

Lubéron
Famil le Perr in -  Éléphant
Rose -  Lubéron AOP -  2023

Italie -  Basil icate 
Sensuale -  Basi l icata IGP -
2023

12cl 75cl

35€

40€

48€

28€

30€

35€

6€ 25€

7€ 29€

VINS ROUGES

Bourgogne
Domaine Germain -  Hautes-Côtes
de Beaune AOP -  Pinot Noir  -  2023

Vallée du Rhône 
Maison Les Alexandrins -  Crozes
Hermitage AOP -  100% Syrah -  2022

Bordeaux  
Château de Sauriac -  Cuvée Plais ir  -
Bordeaux AOC -  Assemblage
Merlot ,  Cabernet Franc -  2022

Loire
La Peti te Perr ière -  Pinot Noir  -  Vin
de France -  2023

Italie -  Toscane
Vil la Antinori  Riserva -  Chianti
Classico DOCG -  2021

Italie -  Emilie Romagne
Otello Nero di  Lambrusco IGT Ceci
1813

12cl 75cl

8€ 38€

- 46€

11€ 58€

7€ 32€

- 28€

- 26€

CHAMPAGNES

De Venoge 
Brut Cordon Bleu

De Venoge 
Princes Blanc de Blancs

Prosecco Treviso Doc Extra 
Extra Dry Serena 1881

Ruinart
Brut 1729

12cl 75cl

10€ 60€

- 110€

- 28€

7€ 29€

-

-

-

-

Pr ix  nets en euros,  taxes et  services compris.  L ’abus d’alcool  est  dangereux pour la
santé.  Consommer avec modérat ion.  Déconsei l lé aux femmes enceintes.

90€



La Regina

L’entracte

Pâte art isanale, sauce tomate à
l ’or igan, jambon (ham),
mozzarel la et  basi l ic

14 €

La 3 fromages

Pâte art isanale, sauce tomate à
l ’or igan, mozzarel la, emmental ,
chèvre (goat cheese) et  basi l ic

14 €

Les Pizzas

La Diavola

Pâte art isanale, sauce tomate à
l ’or igan, mozzarel la, chorizo,
poivrons (bel l  pepper)  et  basi l ic

14 €

La All  pollo 

Pâte art isanale, sauce tomate à
l ’or igan, mozzarel la, émincés de
poulet  rôt i  halal  (s l iced roasted
chicken), oignons rouges, sauce
BBQ et basi l ic

14 €

La Fermiere

Pâte art isanale, crème fraîche,
mozzarel la, émincés de poulet ,
oignons, champignons
(mushrooms) et  basi l ic

14 €

L’Orientale

Pâte art isanale, sauce tomate à
l ’or igan, merguez halal , poivrons
et basi l ic

14 €

La Méridionale

Pâte art isanale, sauce tomate à
l ’or igan, poivrons gri l lés,
courgettes gri l lées (gri l led
zucchini) , tomates séchées,
oignons rouges, provolone fumé,
mozzarel la

14 €

La Raffinée                                           15€

Pâte art isanale, crème fraîche,
jambon cuit  fumé, mascarpone,
hui le de truffe, mozzarel la.

La Montagnarde                                  15€

Pâte art isanale, crème fraîche, mozzarel la,
jambon cru, raclette, champignon, basi l ic .



Whiskies 4cl
Jack Daniel 'S Old N°7 40°
Lagavul in Single Malt  Tourbé 16 ans 43°
Chivas Regal  Blended 12 ans 40°
Toki  Blended Japenese Whisky 43°

Rhum 4cl
Zacapa Solera 23 ans 40°
Diplomatico Reserva Exclusiva 40°
Trois  Rivieres Ambré Agricole 40°
Kong 40°

Gin 4cl
Bombay Dry 40°
Bombay Sapphire 1er Cru 47°

8€
13,5€

10€
8,5€

12€
8,5
7€

14,5€

5,5€
7,5€

7,5
9€
9€

10€
7€

7€
7,5€

8€
16€

7,8€
8,5€

7€
7,5€

9€

L’entracte

Vodka 4cl
Absolut  40°
Grey Goose 40°
Zubrowska 40°

Tequila 4cl
Patron Si lver 40°
El  J imador 38°

Liqueurs 4cl
Get 27 17.9° /  Soho 15° /  Passoa 17°
Limoncel lo
Poire Cognac Difrulux 35°
Cognac XO Remy Mart in 40°
Calvados Beaujour 40°
Génépi Peres Chartreux 40°
Bai leys 17°
Amaretto Disaronno 28° /  Cointreau 40°
Nonino Grappa 8 ans d’âge

Les digest i fs

Prix nets en euros,  taxes et  services compris.  L ’abus d’alcool  est  dangereux pour la
santé.  Consommer avec modérat ion.  Déconsei l lé aux femmes enceintes.


